
7

 6

7

5

5,5

6,5

5,5/6,5

5,5

5

3,5

8

10

équilibre parfait du citronKiyoko Yuzu 

Lillet Blanc / Rouge

Egiazki menta 

Chouchenn d’Armor 

Martini Blanc 

Dolin rouge 

Get 27 / Get 27 Perrier

Suze 

Bailey

Ricard (2cl)

Jack Daniel’s

Planteray

Fireball

Jose Cuerva

La Belle poire

liqueur de menthe

8

9

9

9

9

9

COCKTAILS

 Jus de pomme familial

Ginger Beer Bundaberg

Coca / Coca zéro 33 cl 

Perrier 33cl 

Limonade

Sirop à l’eau 

Thé glacé pêche maison 

Bière sans alcool 33 cl

 4

6 

4

4

3

2

4

5,5

Negroni 

White Negroni 

Cuba libre

Moscow Mule

London Mule 

Jamaïcan Mule

Expresso Martini 

Ti-punch 

Gin, suze, lillet blanc, pêche blanche

Vermouth et campari

CES COCKTAILS SONT SERVIS UNIQUEMENT AVEC SNACK 

9

9

9

9

8

9

9

9

Classique Spritz 

Bondi Spritz 

Yuzu Spritz 

Pampelle Spritz 

Select Spritz 

White Negroni 

Select

Dunes

Apérol

Pamplemousse

Kiyoko Yuzu

Prosceco, suze, lillet et jasmin

SOFT

APERITIFS

MOCKTAILS

TONICS
G’vine  raisin

Hendrick’s  concombre

BullDog  orange

Christian Drouin  pomme

Generous  baies roses

Gibson’s  citron

Suze citron

Martini citron

Lillet orange

10

10

10

10

10

8

Caraïban

Sweet Chaï Chaï et Jasmin 

Yuzu, gingembre et passion 8

8

6,5

6,5

7



WINES
Bouteille

Château Coucheroy Rouge – Pessac-Léognan, 2021 

La Galante Rouge – Bordeaux, 2022 
100% Merlot

Billi Billi  – Victoria, 2022
100% Syrah

The Footbolt – McLaren Vale, 2021 
 100 % Syrah  

25 

35

40

40

ROUGE Verre

4,5

25

28

35

27
Gros Manseng Moelleux- Côtes de Gascogne, 2022 

La Galante Blanc – Bordeaux, 2024 4,5
BLANC

The Olive Grove – McLarern Vale Adelaide, 2023

Pikes – Clare Valley, 2022

BIERES

4,5

4,7

4

4

4,5

Cidre
NEIPA
Blanche
Ambrée
Rouge

8

8,5

8

7,5

8

7

7,5

7

6,5

7

3,5 

4,5 

4,5

4,7

Blonde     
 IPA           
Triple Belge  
Guiness

Pinte

5,5

8

8

8,5

5

7

7

7,5

Demi
Happy
 Hours


